Knoblauchstangerl frisch aus dem Ofen

Laugenbreze mit Paprika-Topfenaufstrich

Essigwurst von der Speckknacker mit Zwiebel & Semmer/
Kaltes Geselchtes mit Kren, Sent, Essiggurker! & Semmer/

Herzlich - Ehrlich - Bodensténdig

Der Noisternig ist kein Ort fir Elle.
Hier nimmt man sich Zeit fir gesellige Stunden,
begleitet von einer bewusst reduzierten Auswahl an Speisen
sowie einem guten Achter!/ Wein oder einem gepflegten Bier.
Seit vier Generationen ein Ort der Begegnung.
Aus gesundheitlichen Grinden kann meine Frau Edith
/hre Rolle als Wirtin nicht mehr ausdben.
/ch fihre den Noisternig nun alleine weiter
und freue mich dber Gaste, die das Miteinander schatzen.
Die Tradjtion bleibt — der Rahmen hat sich verandert.
Was bleibt:
Herzlichkeit, Begegnung und Verbundenhert.
Euer Wirt
Theo

O ONONO!

Rindsuppe mit hausgemachten Frittaten, Grief3nocker/

oder Leberspatzle €

Gemischter Salat oder griiner Salat (saisonal zusammengestellt) €

Eine Auflistung unserer Lieferanten & Produzenten finden Sie auf der letzten Seite
Uber mogliche Allergene werden Sie gerne midndlich informiert!
inklusive Steuern und Bedienungsentgelt! Druck — und Satzfehler sowie Irrtimer vorbehalten!
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7 Paar Frankfurter, pikante Puszta-Krainer, oder

Kasekrainer mit Sent, Kren & Semmer/ € 590
Die Kasekrainer gebraten mit Erdgpfelsalat, Senf & Sermmer/ € 7,50
Schinken-Kise-Toast mit kleinem Salat € 7,60
Frankfurter mit Gulaschsaft und Semmer/ € 7,50

Kleines Rindsgu/asch vom Jsterreichischen Jungstier miit Semmer/ €72,90

Theo's pikante Knoblauchspaghetti mit Olivenol,

Peperoncini und Parmesan €72,560
Hausgemachte Erdgpfelnidei (Grocchi) mit Spargel,

Kirschtomaten, Basilikum und Obers €75,90
Schinkenflecker/ vom Selchkarree mit Krautsalat €73,90
Berner Wiirst7 von mir selbst Lewickelt mit Pormmes frites

und kleinem Salat €73,90
Noisternig Toast” (Gebratene Schweins-Karreérose mit

Cocktallsauce, Speckscheiben, Baguette & kleiner Salat) €75,90
Klassisches Rindsgulasch vom Jsterreichischen Jungstier
miit Sermmelknode/ €75,90

Innviertfer Knddefteller (7 Stick handgemachte
Hascheé,- Grammi- & Speckknddel [www.fuchsberger.at]) aut Sauerkraut €15,90
Wiener Schnitzer! (vom Gustino-Strohschwein) it

hausgemachter Erdgprelsalat & Preiselbeeren €75,90

s Wiener-Schnitzer/ als kieinere Portion €7290
Cordon bleu (vorm Gustino-Strohschwein mit Selchkareé und Gauda-Kise gefiillt)

miit Erdaprelsalat & Preiselbeeren. €76,90

Backhender/ (Brust und ausgeliste Keule vom Gsterreichischen Maishender)
miit Erdaprelsalat und Preiselbeeren

(nicht immer vorrdtig und wird von mir personlich emprfohlen?) €76,90
Apfe/-B/echkuchen (natirfich hausgemacht) it Sc/)/agober S € 450
2 Stick Mari i//enpa/atschinken (bitte etwas Zeit einplaner) € 6,50

Hausgemachte 7 opfenkno"a’er/ / Butterbrosel / Zwetschkenroster € 6,90

Eine Auflistung unserer Lieferanten & Produzenten finden Sie auf der letzten Seite
Uber mogliche Allergene werden Sie gerne miindlich informiert!
Iinklusive Steuern und Bedienungsentgelt! Druck — und Satzfehler sowie Irrtdimer vorbehalten!



Stieg/ Biere (4)

Stiegl Goldbrdu vom Fass 0,.5/031t € 490/400
Stiegl Hell vom Fass , Voller Biergenuss”, herrlich leicht gemacht  0,5/0,3 It € 4,90/4,00
Stiegl Radller Zitrone naturtrdb aus der Flasche 0.5/031t € 490/400
Stiegl-Paracelsus Bio-Zwickl aus der Flasche 0.5/031t € 520/430
Erdinger Weif3biere — dije Heimat bayerischer Bierspezialititen (4)
Erdinger Urweisse von guter altbayrischer Art aus der Flasche 0,5/t € 5,20
Erdinger Wei3bier Dunkel aus der Flasche 05K € 520
Erdinger Wei3bier ,Alkoholfiei” aus der Fiasche 0.5/031t € 520/430
Alkoholfreie Flaschen-Bjere (1)
Stiegl ,,0,0% Alkoholfre/” 0,5/031t € 490/400
Erdinger ,Alkoholfre/” 0.5/031t € 520/430
Most (0)
Urftaler Most herb 0.5/025t € 480/350
Urltaler Most herb mit Sodawasser gespritzt 0,5 It € 390
Urltaler Most herb mit Apfelsaft gespritzt 0.5/t € 480
Offene Weine (0)
Grdner Veltliner (WG Andreas Proll, Radlbrunn/Weinviertel) 1/81/4 1/t € 350/680
Blauer Zwejgelt (WG Andrreas Profl, Radllbrunn/Weinviertel) 1/81/4 1/ € 350/680
Spritzer Weif3 oder Rot /41t € 380
Sommer Gespritzer (leichter Spritzer) 05k € 490
Aperitifs () Schnépse und Bjtters
Glas Prosecco 0,725 € 490 Obstler (Bauer, Graz) 2 c/ € 3,50
Campari Soda 4 c/ € 5,70 Marille oder Birne 2cl € 390
Campari Orange 4 c/ € 6,90 Rossbacher. Averna, Ramazotti
Spritz Aperol (mit Prosecco) € 6,50 oder Fernet 2cl € 390
Prosecco Flasche O,7 € 22,90 Haselnuss 2c/ € 3,90
Zirbe 2cl € 390

alle Preise in EURQ; inkiusive Steuern und Bedlenungsentgelt
Druck — und Satzfehler sowie Irrtimer vorbehalten!

(A): enthalten alle Glutenhaltiges Getreide

(O): enthalten alle Sulfite



Alkoholfreie Getranke
Sodawasser 030561t € 17,90/260
Soda-Zitrone 03/051t € 290/350
Sodawasser mit Holundersirup 0,5 It € 370
Vislauer Mineralwasser prickelnd oder ohne 0,33 It € 350
Vislauer Mineralwasser prickelnd oder ohne 0,75 It € 590
Rauch Apfelsaft naturtrib oder Johannisbeere 0,3/0,5 € 390/4.90
........ mit Leitungswasser gespritzt  0,3/0,5 € 330/390
........ mit Sodawasser gespritzt 0.3/0,5 € 360/420
Rauch Fruchtsaft Flascherl: 0,2 Mango, Marille od. Orange 0,2 € 390
........ miit Leitungswasser gespritzt ~ 0,3/0,5 € 390
....... mit Sodawasser gespritzt 0,3/0,56 € 470/4240
Almdudler, Coca Cola, Fanta oder Cola zero; Flasche 033 € 390

Almdudler, Coca Cola, Fanta
oder Coca Cola zero 0,33 Flasche mit Sodawasser gespritzt 0,5 € 4,20

Schweppes Bjtter Lermon oder Tonic water 02 € 390
Red bull 025€ 430

Glas Leitungswasser (fir Bedienung, Reinigung und Service) 0,5 € 0,70
..... als Zwertgetrank servieren wir Leftungswasser natirlich kostenlos!

Kaffee — Tee - Hei3getranke

~Da Salzburger” — Kaffeehandwerk Saalfelden / Salzburg

Espresso € 370 TasseTee0,25 [/t € 350
Espresso Macchiato (c) € 350 Tasse Tee mit Rum O0.25/t€ 4,90
Verlangerter € 370 Glihwein 0,25 It Rotwein mit
Cappuccino (mit Milchschaum) ) € 4,70 Gewdrzen erwdrmt (0) € 590
Espresso doppio € 470

Latte Macchiato (6) € 450

Iinklusive Steuern und Bedienungsentgelt! Druck — und Satzfehler sowie Irritdimer vorbehalten!



Metzgere/ Lettner aus Salzburg/Gnig/
und Metro Salzburg:
Schweinefieisch, Rindfleisch &
Kalbfleisch stammt
nur von Tieren, welche in Osterreich
geboren, aufgezogen und geschlachtet wurden!
Fir unser Backhender! werden ausschlief3lich

Osterreichische Maishender/) verarbertet:
Samtliche Wurstwaren werden von der
Metzgere/ Lettner aus Salzburg/Gnigl produziert;
Erdapfel und saisonales Gemdse kommt vom Krailngut
der Familie Winkilhofer direkt aus der Nachbarschaft;
oder Metro Salzburg / je nach Verfigbarkeit
Forellen & Saiblinge werden von der
Bachfischerei Baumgartner aus Mattighofen bezogen;
Ejer aus osterreichischer Freflandhaltung
oder Bodenhaltung;

Wildgerichte werden mit
Wild aus osterreichischer Jagd zubereitet-

Milch, Obers, Butter, Topfen und Kase nur aus
Osterreich-AMA Glitesigel
Kaffee ,,Da Salzburger” Kaffeehanawerk Saalfelden/Salzburg



Gl habe fiin Sie/ Euch
o
Montag bis Freitag
16:00 bis 23:00 Uhr

(oder auch langer)

Samstag Ruhetag
Sonntag Fruhschoppen

miit Kleinigkeiten zum Essen
(von 710:00 bis 73:00 Uhr
fallweise geschlossen bitte auf der
Homepage www.zum-roisternig.at
/nformieren)



http://www.zum-noisternig.at/

Seit vier Generationen ist der Noisternig

ein Ort der Begegnung
und gelebten Gastfreundschaft.

Aus gesundheitlichen Grinden kann meine Frau Edith
thre Rolle als Wirtin nicht mehr ausdben.

Ich fiihre den Noisternig nun allein weiter
und freue mich dber Géste,
die gerne Zeit mitbringen
und das Miteinander genief3en.

Eine bewusst reduzierte Auswahl an Speisen
bleibt werterhin bestehen,
begleitet von einem guten Getrank —
einem erlesenen Achter/ oder einem frisch gezapften Bjer.

Die Tradition bleibt, der Rahmen hat sich verdndert.
Was jedoch unverdndert bleibt, ist das,
was unseren Gasthof seft dber 7100 Jahren ausmacht:
Herzlichkert, Begegrung und Verbundenhelt.

thr/euer Wirt Theo

Da, w&m@@)&%n&%émf -



