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Kleine Karte — grof3e Gastfreundschaft!

Seit vier Generationen Ist der Noisternig ein Ort der Begegrurng,
der Geselligkeit und des gemiitlichen Zusammensitzens.
Da meine Frau Edith aus gesundheitlichen Grinden
nicht mehr mitarbeiten kann, fiihre ich unser
Wirtshaus alleine werter.

Deshalb habe ich mich bewusst fir eine
kleinere Speisekarte entschieden,
be/ der regionale Zutaten und Qualitit
im Mittelpunkt stehen.
Erganzt durch wechselnde Tagesemprehlurgen
hoffe ich, dass auch be/ dieser kleinen Auswah/
fur jeden etwas dabei Ist.

Und wer Lust auf etwas Anderes hat:

Ob Brad/ im Reinl, Zwiebelrostbraten oder
andere Schmanker!/ — auf Vorbestellung
bererte ich
gerne auch weitere Gerichte fir Sie/Euch zu.

Denn eines soll beim Noisternig immer im
Mittelpunkt stehen:
das gemiitliche Zusammensitzen,
ein gutes Achter/
oder ein gepflegtes Bler und die
Freude am Miteinander.

Schon, dass Sie/lhr da seid!
Euer Wirt Theo
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Knoblauchstangerl frisch aus dem Ofen
Laugenbreze mit Paprika-Topfenaufstrich

Essigwurst von der Speckknacker mit Zwiebel & Semmer/
Kaltes Geselchtes mit Kren, Sent, Essiggurker!/ & Semmer/

71 Paar Frankfurter, pikante Puszta-Krainer, oder
Kasekrainer mit Sent, Kren & Semmer/

Schinken-Kise-Toast mit kleinem Salat

Frankfurter mit Gulaschsaft und Semmer/

Kleines kina’sgu/asch (vom Jsterreichischen Jungstier)
miit Sermmer!

Hausgemachte Rindsuppe mit Frittaten oder Grief3nocker/

Theo's pikante Knoblauchspaghetti (Spagnetti agiio e olio)
miit Olivenol, Peperoncini und Parmesan

Hausgemachte ,Rote Riibenknodel” mit zerlassener
Butter und Parmesan & Rucola

Schinkenflecker! mit Selchkarree zubereitet dazu Krautsalat
Berner Wiirstl von mir selbst gewickelt mit Pommes fiites
und kleinem Salat
Innviertler Knddelteller (7 Stick handgemachte Hascheé,- Grammi-
& Speckknodel [www.fuchsberger.at]) auf Sauerkraut
Klassisches Rindsgulasch vom Jsterreichischen Jungstier
mit selbstgemachten Spatzle
Backhender! (Brust und ausgeloste Keule vom steirischen Maishender)
mit Erdgpfelsalat, Preiselbeeren und Zitrone

Blechkuchen (natirlich hausgemacht) mit Schlagobers

Mar i//enpa/atschinken (wenn es die Zeit zuldsst gerne)

Hausgemachte Topfenknoder/ (3stick) in Butterbrose/
miit Roster
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Kleinere Portionen von allen Speisen sind gerne moglich

Eine Auflistung unserer Lieferanten & Produzenten finden Sie auf www.gasthof-noisternig.at
Uber mogliche Allergene werden Sie gerne miindlich informiert!

inklusive Steuern und Bedienungsentgelt! Druck — und Satzfehler sowie Irrtimer vorbehalten



Stieg/ Biere ()

Stiegl Goldbrdu vorn Fass 0.5/03 1t € 490/400
Stiegl Hell vom Fass , Voller Biergenuss®, herrlich leicht gemacht  0,5/0,3 It € 4,90/4,00
Stiegl Radller Zitrone naturtrib aus der Flasche 0.5/031t € 490/400
Stiegl-Paracelsus Bio-Zwickl aus der Fiasche 05/t € 520
Erdinger Weif3biere — dlie Heimat bayerischer Bierspezialititen (4)
Erdinger Wei3bier von guter altbayrischer Art vom Fass 0.5/031It€ 5,20/430
Erdinger Weif3bier Dunkel aus der Flasche o516t € 520
Erdinger Weil3bier ,Alkoholfrei” aus der Fiasche 0.5/031t € 5,20/430
Alkoholfreie Flaschen-Bjere (4)
Stiegl .,0,0% Alkoholfrei” 0.5/031t € 490/400
Erdinger ,Alkoholfre/” 0.5/031t € 520/430
Most (0)
Urftaler Most herb 0.5/025 1t € 490/350
Urftaler Most herb mit Sodawasser gespritzt 0,5 It € 390
Urltaler Most herb mit Apfelsaft gespritzt 05 It € 490
Offene Weirne (0)
Gridner Veltliner (WG Andreas Proll, Radlbrunn/Weinviertel) 1/81/4 1/ € 370/6,90
Blauer Zwejgelt (WG Andreas Profl, Radllbrunn/Weinviertel) 1/81/4 1t € 370/690
Spritzer Weif3 oder Rot /4 € 390
Sommer Gespritzer (leichter Spritzer) 05K € 490
Aperitifs () Schnépse und Bjtters
Glas Prosecco 0,725 € 4,90 Obstler (Bauer, Graz) 2 c/ € 3,50
Campari Soda 4 c/ € 5,90 Marille oder Birne 2cl € 390
Campari Orange 4 c/ € 6,90 Rossbacher, Averna, Ramazotti
Spritz Aperol (mit Prosecco) € 6,90 oder Fernet 2cl € 390
Prosecco Flasche O,7 € 22,90 Haselnuss 2c/ € 3,90
Zirbe 2cl € 390

alle Preise in EUR 0,‘ Inklusive Steuern und Bedienungsentgeft
Druck — und Satzfehler sowie lrrtimer vorbehalten!

(A): enthalten alle Glutenhaltiges Getreide

(O): enthalten alle Sulfite



Alkoholfreie Getrdnke

Sodawasser 03/051t € 17,90/260
Soda-Zitrone 03/051Kt € 290/350
Sodawasser mit Holundersirup 0,5 It € 370
Gasteiner Mineralwasser prickelnd oder ohne 033t € 350
Gasteiner Mineralwasser prickelnd oder ohne 0,75 It € 590
Rauch Apfelsaft naturtrib oder Johannisbeere 0.3/0,56 € 390/490
........ mit Leitungswasser gespritzt  0,3/0,5 € 330/390
........ mit Sodawasser gespritzt 0.3/0,5 € 360/420
Rauch Fruchtsaft Flascherl: 0,2 Mango, Marille od. Orange 0,2 € 390
........ mit Leitungswasser gespritzt ~ 0,3/0,5 € 390
....... miit Sodawasser gespritzt 0.3/0,5 € 470/4240
Almdudler, Coca Cola, Fanta oder Cola zero; Flasche 033 € 390

Almdudler, Coca Cola, Fanta
oder Coca Cola zero 0,33 Flasche mit Sodawasser gespritzt 0,5 € 4,20

Schweppes Bjtter Lermon oder Tonic water 02 € 390
Red bull 025¢€ 430

Glas Leitungswasser (fir Bedienung, Reinigung und Service) 0,6 € 0,70
..... als Zweitgetrank servieren wir Leitungswasser natdrlich kostenlos!

Kaffee — Tee - Hei3getranke

~Da Salzburger” — Kaffeehandwerk Saalfelden / Salzburg

Espresso € 370 TasseTee0,25 [/t € 350
Espresso Macchiato (c) € 350 Tasse Tee mit Rum 0.25/t€ 4,90
Veridgngerter € 370 Glihwein 0,25 It Rotwein mit
Cappuccino (mit Milchschaum) ) € 4,70 Gewdrzen erwarmt (0) € 5,90
Espresso doppio € 470

Latte Macchiato (6) € 450

Iinklusive Steuern und Bedienungsentgelt! Druck — und Satzfehler sowie Irrtdimer vorbehalten!






