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Wir haben gedfinet von 16:00 bis 23:00 Uhr
Jausenkarte bis 27:30 Uhr

Hausgemachte Rindsuppe mit
Grief3Bnocker, Frittaten oder Leberspatzle

Zur Jaus'n & Kaltes

Knoblauchstanger/ (frisch aus dem Ofer)
Laugenbreze mit Topfen-Paprika Aufstrich
Essigwurst von der Speckknacker

miit Zwiebel & Sermmer/
Sulze mit Essig, Kernol, Zwiebel und Semmer/

a

€

€
€

Kaltes Geselchtes (Lettner's Rollkaree dinn aufgeschnitten)

mit Kren, Sent, Essiggurker! und Semmer/

Frankfurter, Debrecziner, pikante Puszta-Krainer oder
Kdsekrainer mit Sent. Kren & Semmer!

Frankfurter mit Gulaschsaft und Semmer/

Schinken-Kase-Toast mit kleinem Salat

Kleines Rindsgulasch (vom Jsterreichischen Jungstier)
miit Sermmer!

Griner Salat (salsonal zusammengemischt)

miit Balsamico-Olivenolmarinade
Gemiischter Salat

Uber mdgliche Allergene werden Sie gerne miindlich von den Wirtsleuten informiert!

Inklusive Steuern und Bedlienungsentgelt! Druck — und Satzfehler sowie Irrtimer vorbehalten!

€
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4,70

2,90
4,90

820
820

9,90

5,90

7,20
7,20

€72,90

€420
€490



Spaghettini aglio e olio, (Peperoncini, Knoblauch, Olivendy)
mit frischem Parmesan

Pinzgauer Kasnock'n von selbtgermachten Spatzle,
mit Blattsalat

Hausgemachte Spinatknoder/ mit Kirschtomaten,
Olivenol, Parmesan und Blattsalat

Schinkenfleckerl (vom Selchkarree) mit griinem Salat

Berner Wiirst selbst gewickelt mit Pommes frites
und kleinem Salat

Innviertler Knodelteller (handgemachte Grammel,- Haschee &
Speckknddel - www.fuchsberger-knoedelat) auf Sauerkraut

Klassisches Rindsgulasch vomn Jsterreichischen Jungstier
mit hausgemachten Nocker/

~Noisternig Toast” (Schweinefiletmedaillions, hausgem.
Cocktallsauce, Baguette, kileiner Salat und Speck)

Whiener Schnitzer! (Kaiserteil vorn GUSTINO-Strohschweirn)
miit Petersilerdgpfeln und Preiselbeeren

s Whener-Schnitzerl als kleinere Portion

€72,50

€74,90

€74,90

€73,50

€73,90

€74,90

€75,50

€75,90

€75,90
€73,90

Cordon bleu (Kaiserteil vorn GUSTINO-Strohschwein mit Selchkarree

und Kise gefiillt) mit Petersilerddpfeln & Prelselbeeren
Backhender/ (Brust & Keule vom Jsterreichischen Maishender)
miit Erdaprelsalat und Preiselbeeren
s'Backendert als kleinere Portion

Blechkuchen mit Schiagobers

2 Stiick frisch gebackene Palatschinken
miit Marillenmarmelade oder Preiselbeeren

3 Stiick Topfenkndder/! (hausgemacht) in Butterbrose/
mit Zwetschkenroster

Steirisches Kiirbiskernol-Parfait mit Preiselbeer-Obers

€76,90

€76,90
€74,90

€ 450

€ 6,50

€ 6,90
€ 6,90


http://www.fuchsberger-knoedel.at/
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Fass-Bjere (A): enthalten alle Glutenhaltiges Getreide
St/eg/ Goldbrau 0.3/05 1/ € 390/480
Stiegl Radler Zitrone naturtrib 03/0561t € 390/480
Stiegl Hell , Voller Biergenuss”, herrlich leicht gemacht 0.3/051t € 390/480
Flaschen-Biere (A): enthalten alle Glutenhaltiges Getreide
Franziskaner Hefe Weil3bier 05 It € 5,70
Franziskaner Hefe Weif3bier Dunke/ 0.5 It € 570
Stiegl Paracelsus Blo-Zwick/ 033/t € 450
Alkoholfrele Flaschen-Blere (A ): enthalten alle Glutenhaltiges Getreide
Stiegl ,,0,0% Alkoholfrei” 0.5 It € 480
Franziskaner Weif3bier ,,alkoholfrer” 0,5 It € 570

Most (0): enthalten alle Sulfite

Urftaler Most herb 0.25/0,6 It € 3,50/4.80
Urlftaler Most herb mit Sodawasser gespritzt 0,5 It € 3,90
Urltaler Most herb mit Apfelsaft gespritzt 05 It € 4,80

Offene Weine (0): enthalten alle Sulfite

Griiner Veltliner (WG Andreas Profl, Radlbrunn/Weinviertel) 1/8 1/4 it € 3,30/6,50
Blauer Zi We/ge/t (WG Andreas Profl, Radlbrunn/Weinviertel) 7/ / 817 / 4t € 3,30/ 6,50
Spritzer Weif3 oder Rot /4 It € 3,60
Sommer Gespritzer (leichter Spritzer) 05 It € 450
Aperitifs (0): enthalten Sulfite Schnépse und Bjtters
Glas Prosecco 0,725 € 450 Obstler (Bauer, Graz) 2c/ € 3,70
Campari Soda 4 c/ € 5,70 Marille oder Birne 2cl € 350
Campari Orange 4 c/ € 5,90 Rossbacher, Averna, Ramazotti
Spritz Aperol (mit Prosecco) € 6,20 oder Fernet 2c¢ € 370
Prosecco Flasche O,7 € 22,90 Haselnuss 2c/ € 3,70
Zirbe 2c €370

alle Preise in EUR 0,' Inklusive Steuern und Bedjenungsentgelt
Druck — und Satzfehler sowie lrrtimer vorbehalten!
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Alkoholfreie Getrénke

Sodawasser 03/051t € 17,90/260
Soda-Zitrone 030561t € 290/350
Sodawasser mit Holundersirup 0,5 It € 370
Voslauer Mineralwasser prickelnd oder ohne 0,33 It € 350
Vislauer Mineralwasser prickelnd oder ohne 0,75 It € 590
Apfelsaft naturtrib 0.3/0,5 € 360/420
Apfelsaft naturtrib mit Leitungswasser 0.3/0,5 € 270/360
Apfelsaft naturtrib mit Sodawasser 0.3/0,56 € 340/390

Almdudler, Coca Cola, Frucade Orange oder Cola zero; Flasche 0,33 € 3,80
Almadudler, Coca Cola, Frucade Orange
oder Coca Cola zero 0,33 Flasche mit Sodawasser gespritzt 0,5 € 4,20

Rauch Fruchtsaft Flascherl: 0,2 Mango oder Marille 02 € 350
gespritzt mit Sodawasser 0,3/0,5 € 3,80/4,30
Rauch Fruchtsaft offen; Orange oder Johannisbeere 03 € 360

gespritzt mit Sodawasser 0,3/0,5 € 3,40/3,90

Schweppes Bitter Lermon oder Tonic water 0.2 € 390
Red bull 025 € 450

Glas Leitungswasser (fir Bedienung, Reinigung und Service) 0,5 € 0,70
..... als Zweitgetrank servieren wir Leftungswasser natirlich kostenlos!

Kaffee — Tee - Heif3getrdnke

~Da Salzburger” — Kaffeehandwerk Saalfelden / Salzburg

Espresso € 290 TasseTee 0,25/t € 330
Espresso Macchiato (6) € 320 Tasse Tee mit Rum O0.25/t€ 4,70
Veriangerter € 3,60 Glihwein 0,25 [t Rotwein mit
Cappuccino (mit Milchschaum) () € 3,90 Gewdirzen erwdrmt (0) € 590
Espresso doppio € 390 HeiBe Schokolade (c) € 450
Latte Macchiato (G) € 450

Eine Auflistung unserer Lieferanten & Produzenten finden Sie auf der letzten Seite
Uber mogliche Allergene werden Sfe miindlich oder lber eine eigene Speisenkarte informiert!
Iinklusive Steuern und Bedienungsentgelt! Druck — und Satzfehler sowie Irrtdimer vorbehalten!
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Montag bis Freitag

16:00 bis 23:00 Uhr
Kiche vonl 7:00 bis 2 7:00 Uhr
Kleinigkeiten bis 21:30 Uhr

Samstag Ruhetag
Sonntag Frihschoppen

miit Kleinigkeiten zum Essen

(von 10:00 bis 13:00 Uhr)

Unser Fleisch beziehen von der
Metzgere/i Lettner aus Salzburg/Gnig/
und Metro Salzburg:
Schweinefieisch, Rindfleisch & Kalbfleisch stammt
nur von Tieren, welche in Osterreich
geboren, aufgezogen und geschlachtet wurden!
Ftr unser Backhender/ werden ausschlief3/ich
Osterreichische Maishender/) verarbertet:
Samitliche Wurstwaren werden von der
Metzgere/ Lettner aus Salzburg/Gnigl produziert;
Bratwurst von der Metzgere/ Ablinger)/Obertrum;
Erdapfel und saisonales Gemdse kommt vom Krailngut
der Familie Winklhofer direkt aus der Nachbarschaft;
oder Metro Salzburg / je nach Verfigbarkeit
Forellen & Saiblinge werden von der
Fischerei Bayrhammer aus Oberalm geliefert;
Eler aus osterreichischer Freflandhaltung oder Bodenhaltung:
Wildgerichte werden mit
Wild aus osterreichischer Jagd zubereitet-
Milch, Obers, Butter, Topfen und Kase nur aus
Osterreich-AMA Gutesige/
Kaftee ,Da Salzburger” Kaffeehanadwerk Saalfelden/Salzburg
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Unser Gasthof “Noisternig” blickt auf eine lange
Geschichte zurdck, die bis ins 18. Jahrhundert reicht.
Der Name wurde von meinem Urgrof3vater
Josef Noistern(g gepragt, der gemeinsam mit seiner
Frau Paula den Gasthof in erster Generation fiihirte.

Uber 27 Jahren betreiben meine Frau Edith und ich
den Noisternig als Familienbetrieb bereits in der
vierten Generation und haben ihn zu dem gemacht,
was er heute ist - ein Ort fir Jung und Alt.

Serst Ende 2017 9 fiihren wir das Gasthaus zu zwert,
ohne zusdtzliches Personal, was
Einschrankungen in Bezug auf Tischgrof3e und
Personenanzahl mit sich bringt.

Unser Bestreben ist es, den Noisternig weiterhin als
Treffpunkt fir Generationen zu erhalten,
um sich in gemditlicher Atmosphare zu treffen,
zu plaudern, zu trinken und den Hunger zu stillen.

Unser oberstes Ziel /st es, dass Sie sich bes uns
rundum wohlfihlen und Lgerne wiederkormmen.
Wir freuen uns auf fhren Besuch.

lhre Wirtsleut’
Theo & Edith Harmmer/e



